
Hjertelig velkommen til vår restaurant!
Vi bruker kun de beste råvarene og tilbereder rettene til perfeksjon

 med en klype salt og en god sleiv med kjærlighet.

Hilsen Henrik Widerberg, kjøkkensjef

Tapastårn - assortert spekemat - ost - Guara-mandler - oliven – 		  395,-
brød - aioli *1, 2, 10, 13, 15, 18 (Perfekt for sharing)	

Sommersalat – asparges – saltbakte beter – geitost – valnøtter *1, 15, 22	 225,-

Skagentoast – reker – majones – dill – pepperrot - surdeigsbrød *1, 2, 3, 7, 9, 10, 13	 245,-

Carpaccio av Angusbiff – pesto - sitron- og kapersmajones - 			   215,-
parmesan *1, 2, 10, 13, 15, 23

Fersk pasta – sopptortelloni – salviesmør – parmesan *1, 2, 3, 10		  195,-
Legg til sprø spekeskinke 							       +55,-

Blue cheese burger – 170 grams burger – blåmuggost – bacon – 			   265,-
karmelissert løk – sylteagurk – husets dressing *1, 2, 10, 13, 15

Bacon cheese burger – 170 grams burger – cheddar – bacon – rå løk – 		  265,-
sylteagurk – husets dressing *1, 2, 10, 13, 15

	 Burgerne serveres med små nypoteter – trøffelmajones – parmesan	

Søtt:
Friske jordbær – vaniljeis *1, 2, 10	 155,-

Sommermeny 2/7 - 24/8

1	 Melk
2	 Hvete
3	 Durumhvete
4	 Rug

5	 Bygg
6	 Havre
7	 Skalldyr
8	 Bløtdyr

9	 Fisk
10	 Egg
11	 Soya
12	 Selleri

13	 Sennep
14	 Sesamfrø
15	 Sulfitter
16	 Lupin

17	 Peanøtter
18	 Mandler
19	 Pistasjnøtter
20	Pinjekjerner

21	 Hasselnøtter
22	 Valnøtter
23 Cashewnøtter

*Allergener


