
               MENY
                                                                                                                                               03. NOVEMBER - 19. DESEMBER

Forretter

Bi�tartar - sylta sopp - tyttebær - rømme - chips
1, 13

Gravlaks - krydderbrød - pepperrot - løyrom
2, 9

Bete carpaccio - rista frø - sennepsvinaigrette - ruccola
13, 14 - vegan  

Hovedretter

Torsk - Sande�ordsmør - erter - bacon - gulrotpuré
1, 9

Okse ytre�let - søtpotetpuré - pastinakk - soyanøttesmør - savoykål 
1, 11 

Dessert 

Riskrem - bringebærsaus 
1

Sjokoladefudgekake - skogsbærkompott - crumble - is
1, 2, 10  

2 retters meny 625,-                vinpakke 2 retter 365,-
3 retters meny 725,-                vinpakke 3 retter 485,-

1.Melk                 5.Bygg                 9.Fisk          13.Sennep        17.Peanøtter          21.Hasselnøtter
2.Hvete               6.Havre              10.Egg         14.Sesamfrø     18.Mandler          22.Valnøtter
3.Durumhvete     7.Skalldyr            11.Soya       15.Sul�tter        19.Pistasjnøtter     23.Cashewnøtter
4.Rug                  8.Bløtdyr             12.Selleri     16.Lupin           20.Pinjekjerner      24.Pekannøtter

               MENY
                                                                                                                                               03. NOVEMBER - 19. DESEMBER

Forretter

Bi�tartar - sylta sopp - tyttebær - rømme - chips
1, 13 - 190,-

Gravlaks - krydderbrød - pepperrot - løyrom
2, 9 - 190,-

Bete carpaccio - rista frø - sennepsvinaigrette - ruccola
13, 14 - vegan - 190,-  

Hovedretter

Torsk - Sande�ordsmør - erter - bacon - gulrotpuré
1, 9 - 435,-

Okse ytre�let - søtpotetpuré - pastinakk - soyanøttesmør - savoykål 
1, 11 - 435,- 

Dessert 

Riskrem - bringebærsaus 
1 - 190,-

Sjokoladefudgekake - skogsbærkompott - crumble - is
1, 2, 10 - 190,- 

2 retters meny 625,-                vinpakke 2 retter 365,-
3 retters meny 725,-                vinpakke 3 retter 485,-


